
 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

     

     

     

     

      

     

     

     

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 暦の上では立春を迎えますが、まだまだ寒い日が続いています。乾燥も気になりますね。 

感染症の風邪やインフルエンザに負けず、予防に気を配りながら元気いっぱいに過ごしていきたい

と思います。 

  2日（金） 豆まき会 

 7日（水） 避難訓練 

 8日（木） 身体測定 

 9日（金） 誕生日会 

27日（火） 令和 6年度入園説明会 

       （新入園時のみ、在園児は通常保育） 

 

 

☆2月の行事予定☆   

2 月 の 園 だ よ り
たんぽぽ保育園 

2024年 1月 31日 

☆2月生まれのお友達☆ 

 2さい はしもと まひろ くん 

 2さい わたなべ エママリー さん 

    

『鬼は外！福は内！』 

 2月３日（土）は節分です。節分には「季節を分ける」 

という意味があり、この日を区切りとして翌日から春となります。

昔から季節の変わり目には悪いものが入りやすく、体調を崩しや

すいと言われていたため、邪気を鬼に見立てて豆をまき、１年の

健康を祈ってきました。 

たんぽぽ保育園では、2月 2 日（金）に豆まきを行います。 

園長先生がまくお菓子をみんなで拾い、にぎやかな豆まきです。

子どもたちが作ったお面も持ち帰りますので楽しみにしていてく

ださい。 

         ※今年の恵方の方角は東北東です！ 

 

☆ 大根の漬物 ☆  

 毎年恒例の大根の 6㎏漬け。大根の泥を落とし葉っぱを切っ

て樽に漬け込みます。冬の冷たい北風が吹く中、冷たい水で大

根を洗うのは大変な作業ですが、一生懸命洗って漬け込み、一

週間待つと甘くてコリコリの漬物の出来あがりです。 

大根は年中ありますが、この時期の大根で作るのが一番美味し

いです。たんぽぽ保育園の子どもたちも給食の時間に大喜びで

食べています。みんな大好きな漬物です。 

ぜひ、お子さんと一緒に作ってみてください。 
 

【6㎏漬けの作り方】 

大根 6㎏に対して 

砂糖 1㎏、塩 1 合、酒 1合、酢 1合 

（大根 3㎏では、調味料はすべて半分です） 

大根は 1/4の大きさ、皮のついたままで漬けると一週間ほどで

食べられます。 

 

 

 

おたんじょうびおめでとう♪ 

☆年度末の保育について☆  

 3月 22日（金） うさぎ組 卒園日    通常の保育です 

 3月 25日（月）～27日（水）       自由登園日 ※自由登園日は父母のどちらかが仕事がお休みの場合はお休みとなります。 

                          ※ 給食又は弁当（未定） 

 3月 28日（木）～30日（土）       休園日（新年度の準備のため、ご了承ください） 

 4月 1日（月） 入園式           令和 6年度に入園する園児のみ参加。在園児はお休みです。 

                        4 月 2日（火）より通常保育となります。  
 

                    自由登園申込期間   2 月 9日（金）～2 月 15日（木）です 

 


